
グランメゾンも羨む、上質なシャルドネのエレガンス

■日時 ： 2024/10/31[thu]  　18:00 開場　　18:30 より START

■ご予約 ： お電話にてお願い致します。

　　　　　　　0287-23-5311

■定員 ： 35 名様

■会場 ： クローバー　ボヌール

　　　　　　栃木県大田原市浅香 5-3164-95

■会費 ： 20.000 円 ( 税込 )

　　　　　　料理 / シャンパーニュ (5 種類付き）

お料理はコース仕立てでご用意致します。

メーカーズディナーの為にご用意した一夜限りのスペシャルなお料理と、

ポール ・ グールの極上シャンパーニュのペアリングをぜひお楽しみ下さいませ。

Guest Wine List

ポール ・ グール　ブランド アンバサダー

Michel Lardinois 氏

過去 20 年以上に渡り、 ヨーロッパと日本の橋渡しとなり活躍。 ベルギーチョコレートの

名門 「ピエール ・ ルドン」、 「ブノワ ・ ニアン」、 「ノイハウス」 等を始めとして、 クオリテ

ィが高く、 高級な食品やワインを多数日本に紹介。 現在は特にシャンパーニュに注目し

ており、 シャルドネの聖地 「コート ・ デ ・ ブラン」 から生まれたポール ・ グールをブランド

・ アンバサダーとしてより多くの消費者に伝えています。 ゴルフが趣味。

( 株 ) 越後屋　シニアソムリエ

古川 善信 氏

ワイン修行の為 2002 年に渡仏。 帰国後は 『アラン ・ デュカス ・ グループ』 （表参道）

ブノワのシェフソムリエとして勤務。 現在は、 地元の栃木県にてワイン業界に貢献する

事を選び、 株式会社 越後屋のセールス ・ マネージャーとして、 いろいろなワインをソム

リエたちにレクチャー、 普及に努める。 2019 年 「シャンパーニュ騎士団」 よりシュヴァリエ

「騎士」、 2023 年その上のオフィシエ 「将校」 の称号も叙任。

・ ブリュットロゼ　プルミエ ・ クリュ　NV

・ アブソリュ　プルミエ ・ クリュ　エクストラ ・ ブリュット NV

・ レ　モン　フレール　ブラン ・ ド ・ ブラン

・ ラ　ジュスティス　ブラン ・ ド ・ ブラン　

・ レディ　ブラン ・ ド ・ ブラン　２００９ （最上級キュベ）

シャンパーニュ　ポール ・ グール　　メーカーズディナー
“シャルドネの聖地”コート・ド・ブランに本拠地を構えるメゾン。1950年代、ヴェルテュ村近隣の優れた造り手が集結して誕生。
同村を中心として、ル・メリニ・シュール・オジェ（グラン・クリュ）やベル・ジェール・レ・ヴェルテュ（プルミエ・クリュ）などに120ヘク
タールの自社畑を保有。栽培には環境に配慮したリュット・レゾネを実践し、85％がシャルドネ、15％がピノ・ノワール。特筆す
べきは、名だたるグランメゾンも認めるシャルドネでエレガンスとピュアネスを表現するために、樽は不使用、ドサ̶ジュも最小限
に抑える。数多くの受賞暦に加え、国内外の星付きレストランからも引き合いの絶えない信頼の造り手であり、名誉あるシャン
パーニュ騎士団の一員でもある。極上のシャンパーニュと、ボヌールのお料理のペアリングを楽しめる一夜限りのイベントです。
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CHAMPAGNU PAUL GOERG
MAKER’ S  DINNER

team up withCLOVER BONHEUR

THE 2nd


